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Action phare

Favoriser les circuits courts et les menus à faible empreinte carbone dans la restauration
	Contexte
Le contenu Carbone des repas produits et servis dans les restaurants scolaires des lycées picards représente 11% du Bilan Carbone global de la collectivité. Celui-ci est dépendant de plusieurs caractéristiques des aliments : des conditions et du moment de production des aliments à leur transport, de la prévision du nombre de repas aux procédés de transformation et de conservation… Toutes les étapes peuvent être réfléchies dans une perspective de développement durable : achat de produits locaux et/ou biologiques, groupement des achats, réduction du gaspillage alimentaire, maîtrise des coûts énergétiques de production…
La collectivité a ainsi depuis 2006 engagé plusieurs actions et réflexions :

· la création d’une mission « restauration collective » qui a pour missions d’accompagner les équipes de restauration (organisation, équipement, animation…), de les former, d’assurer une veille et de diffuser les informations, recommandations et bonnes pratiques en matière de restauration scolaire ;

· la mise en place d’actions volontaristes en direction des lycéens :

· Appel à projet PREP (Projet Réussite Educative en Picardie), permettant de soutenir les projets éducatifs menés par les lycées, ayant une approche globale relative à l’équilibre alimentaire,  la saisonnalité des produits, une alimentation saine, les circuits de proximité, la transformation des aliments, la préparation des repas…

· « Parcours découverte » : accompagnement des établissements par des associations proposant des interventions et animations au sein des établissements (organisation d’un « bio quizz », animations culinaires avec des produits biologiques, rencontres avec des producteurs, agriculteurs : visites d’exploitations biologiques…)
· Opération « Alimentation biologique dans les lycées picards », permettant de faciliter l’introduction de produits issus de l’agriculture biologique dans les repas servis en restauration scolaire par la prise en charge par la Région d’une partie du coût lié à l’achat des produits biologiques, et prioritairement des produits régionaux, dans la mesure des disponibilités d’approvisionnement et dans le respect du code des marchés publics et des engagements contractuels avec les fournisseurs.

· Expérimentation, en cours, visant à rapprocher la demande des restaurations collectives et les producteurs biologiques, sur trois territoires picards (logique de groupements de commande inter-administrations à une maille territoriale)
Le Conseil régional souhaite dorénavant intégrer aux marchés de restauration des exigences environnementales fortes afin de soutenir l’économie de proximité tout en diminuant l’empreinte Carbone des repas. Cette réflexion doit se construire en tenant compte des circuits courts, de la qualité des produits, de leur coût mais également de la nécessaire souplesse dont doivent disposer les lycées pour répondre à toutes les situations. Elle doit également permettre aux chefs de cuisine de continuer à exprimer leur créativité.
Les réflexions et expérimentations menées sur les marches de restauration pour l’administration centrale pourront être diffusées auprès des gestionnaires des lycées.


	Description de l’action

· Poursuivre les actions éducatives dans les lycées relatives à l’alimentation
· Réviser les modalités de l’opération « Alimentation biologique dans les lycées picards »

· Mettre en relation les gestionnaires des lycées et de l’administration avec les producteurs locaux et biologiques (référencement, voire création d’une plateforme d’achat…)

	Objectifs 

· Diminuer les émissions de gaz à effet de serre générées par les repas produits en restauration scolaire dans les lycées et par la restauration administrative

	Gain Carbone
	Difficilement quantifiable

	Enjeux « climat » 
	Atténuation

	Effets « énergie » 
	Sobriété

	Pilote de l’action
	Amandine Vasseur-Rose / Hervé Valdevit –Dir éducation

	Démarches associées
	Achats écoresponsables
Réussite éducative / Lycées écoresponsables

	Directions partenaires
	Direction de l’Administration Générale / Direction de l’éducation

Direction de l’agriculture / Direction de l’environnement

Direction de la Commande publique

Direction de la Communication

	Partenaires et dispositifs financiers pressentis
	

	Calendrier prévisionnel
	Actions éducatives : Action en cours

Référencement des producteurs bio et locaux : 2014

Révision des modalités de l’opération « alimentation biologique dans les lycées picards » : 2014

Intégration de critères dans les marchés de restauration : 2014

	Cibles
	Restauration scolaire (ensemble des lycées picards)
Restauration administrative

	Coût de l’action estimé
	Fonctionnement

	Investissement



	Indicateurs de résultat et de réalisation
	Indicateurs de résultat

Emissions de CO2 générées par les repas produits en restauration scolaire dans les lycées

	Indicateurs de réalisation
Nb de lycées ayant mené des actions éducatives sur les questions alimentaires

Nb de lycées ayant bénéficié de l’opération « Bio dans les lycées »

Quantité de denrées bio et locales achetées par les lycées et le CRP auprès des producteurs locaux et bio

Nb de marchés intégrant une exigence de fonctionnement en circuits courts (proximité, saisonnalité…) // nb de marchés CRP notifiés et éligibles (en%)


